
Перелік компонент освітньо-професійної програми спеціальності  

204 «Технологія виробництва та переробки продукції тваринництва» 

та їх логічна послідовність  
 

Перелік компонент ОПП 
 

Код н/д 

Компоненти освітньої програми  

(навчанні дисципліни, курсові 

проекти (роботи) практики,  

кваліфікаційна робота) 

Кількість 

кредитів 

Форма 

підсумк. 

контролю 

1 2 3 4 

Обов’язкові компоненти освітньої програми 

1 - Цикл загальної підготовки 

ОК1 Історія України (Історія: Україна і світ ) 1,5 екзамен 

ОК2 Українська мова (за проф.спрямуванням) 1,5 екзамен 

ОК3 Культурологія (Спеціальні курси ) 1,5 залік 

ОК4 Соціологія 1,5 залік 

ОК5 Іноземна мова (за проф.спрямуванням) 6 залік 

ОК6 Фізичне виховання 6 залік 

ОК7 
Основи філософських знань 

(Громадянська освіта ) 
1,5 залік 

ОК8 
Основи економічної теорії (Громадянська 

освіта ) 
1,5 залік 

ОК9 
Основи правознавства (Громадянська 

освіта ) 
1,5 залік 

ОК10 Вища математика 2,25 залік 

ОК11 
Анатомія і фізіологія с.-г. тварин  

(Спеціальні курси ) 
4,5 екзамен 

ОК12 
Основи генетики і селекції с.-г. тварин 

(Спеціальні курси ) 
3,75 залік 

ОК13 Розведення с.-г. тварин 3,75 залік 

0К14 Неорганічна хімія 2,25 залік 

0К15 Мікробіологія 1,5 залік 

0К16 
Безпека життєдіяльності з основами 
охорони праці 
(Спеціальні курси ) 

3 екзамен 



0К17 
Інформатика та комп’ютерна техніка 
(Інформатика ) 

3 залік 

0К18  Екологія (Біологія і екологія ) 1,5 залік 

Цикл 2 - Дисципліни професійної підготовки 

ОК19 
Технологія кормів з основами 

кормовиробництва 
3 залік 

ОК20 
Механізація виробничих процесів у 

тваринництві 
2,25 залік 

ОК21 Годівля с.-г. тварин 4 екзамен 

ОК22 Гігієна тварин з основами ветеринарії 3 екзамен 

ОК23 Технологія відтворення с.-г. тварин 3,75 екзамен 

ОК24 Технологія виробництва молока і яловичини 4,5 екзамен 

ОК25 
Технологія виробництва продукції 
свинарства 

3,75 екзамен 

ОК26 
Технологія виробництва продукції 
птахівництва 

2,25 залік 

ОК27 Конярство 1,5 залік 

ОК28 Стандартизація продукції тваринництва 1,5 залік 

ОК29 
Організація виробничої і бізнесової 
діяльності 

2,5 екзамен 

ОК30 Менеджмент і маркетинг 1,5 залік 

ОК31 
Технологічне обладнання цехів по переробці 

продукції тваринництва 
2,25 екзамен 

ОК32 
Технологія переробки продукції 

тваринництва з основами виробничої 

санітарії 

4,5 екзамен 

ОК33 
Економіка виробництва продукції 

тваринництва з основами бухгалтерського 

обліку 

3,75 екзамен 

Практична підготовка 

ОК34 
Ознайомлювальна практика (Спеціальні 
курси ) 

1,5  

ОК35 
Оператор з штучного осіменіння с.-г. 
тварин 

4,5 екзамен 

    
ОК36 

Комплексна навчальна практика з технології виробництва і переробки 

продукції тваринництва 

ОК36/1 
Анатомія і фізіологія с.-г. тварин  

(Спеціальні курси ) 
1  

ОК36/2 Розведення с.-г. тварин 1  



ОК36/3 Годівля с.-г. тварин 1  

ОК36/4 
Технологія виробництва молока і 
яловичини 

2  

ОК36/5 
Технологія виробництва продукції 
свинарства 

1,5  

ОК36/6 
Технологія виробництва продукції 
птахівництва 

1  

ОК36/7 
Технологія виробництва продукції дрібних 

тварин і інших галузей тваринництва 
2,5  

ОК36/8 Конярство 1  

ОК36/9 Технологія вирощування риби 1  

ОК36/10 
Технологія переробки продукції 

тваринництва з основами виробничої 

санітарії 

3  

ОК36/11 Вирішення виробничо-ситуаційних задач 1,5  

ОК37 Технологічна практика 7,5 захист 

ОК38 Переддипломна практика 6 захист 

3 - Вибіркові компоненти 

ВК1 Вступ до спеціальності** (Технології) 1,5 залік 

ВК2 
Професійна орієнтація випускників вищих 

навчальних закладів на ринку праці 
1,5 залік 

ВКЗ Політологія  1,5 залік 

ВК4 
Технологія виробництва продукції дрібних 

тварин і інших галузей тваринництва 
3 залік 

ВК5 Технологія вирощування риби 1,5 залік 

 Контрольні заходи 13  

 Державна атестація 2  

 Всього 150  

 

 

 
Примітка. 

* Дисципліна повністю інтегрується з відповідними навчальними дисциплінами 
загальноосвітньої підготовки. 
** Дисципліна частково інтегрується з відповідними навчальними дисциплінами 
загальноосвітньої підготовки. Окремі розділи дисциплін, позначених ** 
продовжують вивчатися у відповідних навчальних дисциплінах освітньо - 
професійної підготовки молодшого спеціаліста. 

 

 


