
ПЕРЕЛІК ТЕОРЕТИЧНИХ ПИТАНЬ 
НА КОМПЛЕКСНИЙ КВАЛІФІКАЦІЙНИЙ ІСПИТ 

з навчальної дисципліни «Конярство», 
для студентів IV курсу зі спеціальності

204 Технологія виробництва і переробки продукції тваринництва

1. Охарактеризуйте використання коней в народному господарстві.
2. Опишіть типи конституцій та методи оцінки екстер’єру коней.
3. Розкрийте особливості порід коней, яких використовують в Україні.
4. Проаналізуйте робочі якості коней.
5. Охарактеризуйте типи та способи годівлі і утримання коней.
6. Розкрийте особливості племінної роботи в конярстві.

Викладач Г. С. Мосійчук

Розглянуто і схвалено цикловою комісією 
технологічних дисциплін
Протокол № S від ч 
Голова циклової комісії

2023 р.
ХЛ. М. Ковальчук
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ПЕРЕЛІК ПРАКТИЧНИХ ПИТАНЬ 
НА КОМПЛЕКСНИЙ КВАЛІФІКАЦІЙНИЙ ІСПИТ 

з навчальної дисципліни «Конярство», 
для студентів IV курсу зі спеціальності

204 Технологія виробництва і переробки продукції тваринництва

1. Пробонітувати коня.
2. Показати і назвати статі коня.
3. Розказати будову спортивного сідла, хомута, недоуздка.

Викладач Г. С. Мосійчук

Розглянуто і схвалено цикловою комісією 
технологічних дисциплін
Протокол № У від Q3 * ' 2р23 р.
Голова циклової комісії Л. М. Ковальчук
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ПЕРЕЛІК ТЕОРЕТИЧЙй^НИТАНЬ 
НА КОМПЛЕКСНИЙ КВАЛІФІКАЦІЙНИЙ ІСПИТ 

з навчальної дисципліни 
«Технологія переробки продукції тваринництва з основами виробничої 

санітарії», для студентів IV курсу зі спеціальності 204 Технологія 
виробництва і переробки продукції тваринництва

1. Охарактеризуйте способи транспортування забійних тварин, продукції і 
сировини тваринного походження.

2. Опишіть особливості технології забою сільськогосподарських тварин і 
первинну обробку їх туш.

3. Дайте характеристику особливостям технології виробництва ковбасних 
виробів.

4. Дайте характеристику особливостям технології виробництва м'ясних
напівфабрикатів.

5. Дайте характеристику особливостям технології виробництва м'ясних
консервів.

6. Опишіть технологію виробництва питного молока і кисломолочної 
продукції.

7. Охарактеризуйте технологію виробництва вершкового масла.
8. Охарактеризуйте технологію виробництва твердих сичужних сирів.
9. Опишіть технологію забою птиці і первинну обробку їх тушок.
10. Опишіть технологію забою кролів і первинну обробку їх тушок.

Викладач Г. С . Мосійчук

Розглянуто і схвалено цикловою комісією 
технологічних дисциплін
Протокол № Д від 08 О з 2023 р.
Голова циклової комісії М. І
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ЗАТВЕРДЖУЮ
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ПЕРЕЛІК ПРАКТИЧНИХ ЗАВДАНЬ 
НА КОМПЛЕКСНИЙ КВАЛІФІКАЦІЙНИЙ ІСПИТ 

з навчальної дисципліни
«Технологія переробки продукції тваринництва 

з основами виробничої санітарії», для студентів IV курсу 
зі спеціальності 204 Технологія виробництва і 

переробки продукції тваринництва

1. Провести розрахунок при виробництві вершкового масла.
2. Провести розрахунок при виробництві кисломолочних продуктів.
3. Провести розрахунок при нормалізації молока.
4. Провести сортове розрубування півтуш яловичини і свинини (на схемах).
5. Обчислити вихідну масу сировини при забої великої рогатої худоби.
6. Обчислити вихідну масу сировини при забої свиней (в шкурі).
7. Розрахувати вихідну масу сировини після забою кролів.
8. Розрахувати вихідну масу сировини після забою птиці.
9. Провести розрахунок концентрації розсолу при виробництві м’ясних 

копченостей.

Викладач Г. С. Мосійчук

Розглянуто і схвалено цикловою комісією 
технологічних дисциплін
Протокол № 5 від оЗ. 0^ 2023 р.
Голова циклової комісії Л. М. Ковальчук
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Перелік теоретичних питань
на комплексний кваліфікаційний іспит

з навчальної дисципліни «Організація виробничої і бізнесової діяльності» 

для студентів IV курсу зі спеціальності 204 Технологія виробництва і 
переробки продукції тваринництва

1. Охарактеризувати організаційні форми сільськогосподарських 

підприємств в умовах ринку.

2. Розкрити суть та структуру аграрного бізнесу.

3. Проаналізувати особливості організації використання засобів 

виробництва сільськогосподарських підприємств.

4. Обґрунтувати суть, принципи та форми організації праці.

5. Розкрити особливості організації та атестації робочих місць у 

сільському господарстві.

6. Дати характеристику організації оплати праці у тваринництві.

Викладач Л. А. Куденчук

Розглянуто і схвалено цикловою комісією 
технологічних ДИСЦИПЛІН

Протокол № 3 від «0У » 03 - 2023 р.
Голова циклової комісії Ji. М. Ковальчук
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Перелік практичних завдань 

на комплексний кваліфікаційний іспит
з навчальної дисципліни «Організація виробничої і бізнесової діяльності» 

для студентів IV курсу зі спеціальності 204 Технологія виробництва і 
переробки продукції тваринництва

1. Розрахувати потребу в основних та підмінних працівниках на 

тваринницькій фермі.
2. Нарахувати заробітну плату працівнику сільськогосподарського 

підприємства.

3. Розрахувати виручку від реалізації молока в господарстві.

4. Визначити урожайність сільськогосподарських культур.

Викладач Л. А. Куденчук

Розглянуто і схвалено цикловою комісією 
технологічних дисциплін
Протокол № 5 від «оі » 
Голова циклової комісії

_2023 р.
М. Ковальчук
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Перелік
теоретичних питань на комплексний кваліфікаційний іспит

з навчальної дисципліни: « Технологія виробництва молока і яловичини 
для студентів IV курсу зі спеціальності

204 Технологія виробництва і переробки продукції тваринництва

1. Дайте характеристику молочної продуктивності та її обліку.
2. Проаналізуйте м’ясну продуктивність великої рогатої худоби і її облік 

та зв’язок з екстер’єром і типом конституції.
3. Охарактеризуйте породи великої рогатої худоби.
4. Поясніть суть відтворення стада великої рогатої худоби.
5. Розкрийте суть технології вирощування ремонтного молодняка великої 

рогатої худоби.
6. Дайте характеристику технології утримання великої рогатої худоби.
7. Обґрунтуйте суть технології машинного і ручного доїння корів.
8. Розкрийте особливості племінної роботи у скотарстві
9. Розкрийте умови одержання і аналізу доброякісного молока.
10. Поясніть суть первинної обробки молока.
11. Обґрунтуйте роль прифермських молочарень та їх значення в 

збереженні якості молока.

Викладач х Л.М. Ковальчук

Розглянуто і схвалено 
на засіданні циклової комісії 
технологічних дисциплін 
Протокол № £ від Q?2(R3 р.
Голова ци ” комісії:

Л.М. Ковальчук
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Перелік 
практичних завдань на комплексний кваліфікаційний іспит 

з навчальної дисципліни: « Технологія виробництва молока і яловичини 
для студентів IV курсу зі спеціальності

204 Технологія виробництва і переробки продукції тваринництва

1. Визначити надій на фуражну корову.
2. Визначити надій, середній вміст і кількість молочного жиру за лактацію.
3. Вказати основні статі, взяти проміри і визначити індекси тілобудови 

корови.
4. Визначити дату передбачуваного запуску, отелення, осіменіння після 

отелення та тривалість сервіс- періоду, лактації і між отельного періоду. 
Зробити висновки.

5. Визначити показники м’ясної продуктивності.
6. Визначити потребу в кормах для корів.
7. Провести розрахунки в молочній справі.
8. Визначити валовий добовий надій, його середню жирність, а також 

кількість реалізованого молока базисної жирності.

Викладач Л.М. Ковальчук

Розглянуто і схвалено 
на засіданні циклової комісії 
технологічних дисциплін
Протокол № S від 2(ГЗр.
Голова пиклорої комісії:

Л.М. Ковальчук



Перелік

.С. Мосійчук
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теоретичних питань на комплексний кваліфікаційний іспит 
з навчальноїдисципліни:

«Технологія виробництва продукції птахівництва»
для студентів IV курсу спеціальності

204 Технологія виробництва і переробки продукції тваринництва

1. Охарактеризувати біологічні особливості, конституцію та екстер’єр 
птиці.

2. Дати характеристику продуктивності сільськогосподарської птиці.
3. Охарактеризувати інкубацію яєць сільськогосподарської птиці.
4. Розкрити особливості технології виробництва харчових яєць.
5. Проаналізувати технологію виробництва м’яса сільськогосподарської 

птиці.
6. Охарактеризувати породи і кроси сільськогосподарської птиці.

Викладач О.І. Чижевська

Розглянуто і схвалено на засіданні 
циклової комісії технологічних дисциплін 
Протокол № від “ OS ' <05 2023 р.
Г олова шцслової комісії

_____ Л.М. Ковальчук
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Перелік 
практичних завдань на комплексний кваліфікаційний іспит 

з навчальної дисципліни
«Технологія виробництва продукції птахівництва» 

для студентів IV курсу спеціальності
204 Технологія виробництва і переробки продукції тваринництва

1. Визначити фактичні показники використання яєць для інкубації, 
виводу молодняку, збереженості молодняку при вирощуванні та 
вибракування батьківського стада протягом періоду, якщо відомі 
потужність господарства і відсоткові значення технологічних операцій.

2. На муляжі курки показати основні статі тіла птиці.
3. Розкрити особливості будови курячого яйця, використовуючи муляж 

(малюнок).

Викладач О.І. Чижевська

Розглянуто і схвалено на засіданні 
циклової комісії технологічних дисциплін 

Протокол № 5 від «03 » 2023 р .
Голова циклової комісії

Л.М. Ковальчук



ВСП «Рожищенський фаховий коледж Львівського національного 
університету ветеринарної медицини та біотехнологій імені.С.З. Гжицького»
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Перелік теоретичних питань 
на комплексний кваліфікаційний іспит 

з навчальної дисципліни «Безпека життєдіяльності з 
основами охорони праці » для студентів IV курсу 

спеціальності 204 Технологія виробництва і переробки продукції 
тваринництва

1. Види інструктажів з охорони праці і порядок їх проведення.
2. Порядок розслідування та облік нещасних випадків.
3. Поняття про травматизм і травми, причини їх виникнення та 

профілактика виробничого травматизму.
4. Гігієна праці та мікроклімат промислових і тваринницьких приміщень.
5. Загальні вимоги охорони праці у тваринництві.

Викладач І.Чижевська

Розглянуто і схвалено на засіданні 
циклової комісії технологічних дисциплін 
Протокол № 5 від ” OS' 2(Ь?3 р. 
Голова цикловрї комісії:

Л.М. Ковальчук



ВСП «Рожищенський фаховий коледж Львівського національного 
університету ветеринарної медицини та біотехнологій імені С.З. Гжицького»

ЗАТВЕРДЖУЮ
Заступник директора
з навчальної роботи

Г.С. Мосійчук
« х/?>> 20&У р.

Перелік практичних завдань 
на комплексний кваліфікаційний іспит 

з навчальної дисципліни «Безпека життєдіяльності з 
основами охорони праці» для студентів IV курсу 

спеціальності 204 Технологія виробництва і переробки продукції 
тваринництва

1. Обгрунтуйте техніку надання долікарської допомоги при ураженні 
електричним струмом (на вулиці, в приміщенні).
2. Охарактеризуйте особливості правил поведінки і дій населення в разі 
виникнення пожежі.

Викладач О.І.Чижевська

Розглянуто і схвалено на засіданні 
циклової комісії технологічних дисциплін 
Протокол № S від “ОУ” 2(Ь^З р. 
Голова циклової комісії:

Л.М. Ковальчук
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Перелік 
теоретичних питань на комплексний кваліфікаційний іспит 

з навчальної дисципліни
«Технологія виробництва продукції свинарства» 

для студентів IV курсу спеціальності
204 Технологія виробництва і переробки продукції тваринництва

1. Охарактеризувати біологічні та господарські особливості свиней.
2. Дати характеристику основним породам свиней, яких розводять в Україні.
3. Проаналізувати комплектування стада свиней та його структуру.
4. Розкрити біологічні основи відтворення свиней.
5. Розкрити суть інтенсивного використання маток та підвищення їх 
багатоплідності.
6. Проаналізувати основи раціональної годівлі і організацію кормової бази 
свинарства.
7. Охарактеризувати види опоросів та їх перебіг.
8. Дати характеристику технології годівлі та утримання підсисних свиноматок.
9. Охарактеризувати технологію вирощування поросят-сисунів.
10. Проаналізувати особливості вирощування відлучених поросят.
11. Розкрити особливості вирощування ремонтного молодняку свиней.
12. Дати характеристику основним завданням і методам племінної роботи у 
свинарстві.
13. Проаналізувати основні фактори, які визначають успіх відгодівлі і якість 
свинини.
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1. На муляжі свині вказати основні статі і точки взяття промірів.
2. Визначити: тривалість репродуктивного циклу свиноматок, кількість 

опоросів на одну свиноматку за рік; кількість одержаних поросят від всіх 
свиноматок за рік, кількість відлучених поросят, якщо відомі такі показники: 
кількість основних свиноматок, середня тривалість холостого періоду та 
багатоплідність,вік і жива маса при відлученні поросят, відсоток збереження 
поросят.

3. Пробонітувати кнура-плідника породи ландрас віком 24 місяці за 
основними показниками.

4. Визначити валовий і середньодобовий прирости групи свиней за 
місяць, якщо відомі початкова і кінцева живі маси та зміни з поголів’ям, які 
відбуваються протягом місяця. Обрахунки виконувати, використовуючи 
кормо дні.

5. Схематично присвоїти поросяті інвентарний номер та вказати стать 
тварини.

6. Визначити потребу у кормах та скласти схему підгодівлі поросят- 
сисунів на одну декаду січня місяця.
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